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1. Общlrе поло}t(ения

1.1 . tlастоящее положение об организации питания обучаюrцихся колледжа (далее

- Поло;ttеtlие) разработаrто в соответствии с Федеральным Законом <об образовании в

Россиl"rскоr"i Федерации> j\Ъ 27з-ФЗ от 29.12.2О12, СанПин 2.4.5.24о9-08 кСанитарно_

эIIидеl,{I,it)jlогические требования к организации питания обучающихся в

общеобраЗова,IельныХ \,чре;{iденI]ях, учреждениях начального среднего
профессl,rс)нiUIl,ного образования>. СанПин2.4.З.118б-03 <Санитарно-эпидемиологические

требоваllilя tt органrlзацrII,i rчебно-производственного процесса в образовательных

учреждеtILtяХ начальноГо профессионаlrьного образования>. СанПин 2.з.2.1078-01
кгIlгиенtt'Iескtlе требованrtя безопасности и пиrцевой ценности пищеtsых продуктов),
СанПиrr 2.3.6.1079-0i кСанlттарно-эпидемиологические требования к организациям

обществснного питания. I,Iзготов-тению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и
продово"] ьсl,венFlого сырья),

1.2" основныN,Iи заJача}lIi при организации питания обучающихся в ГПоУ (ПГк)
являк),гся:

- обеспечение обr,чающихся питанием, соответствующим возрастным

физиолог1,1LIескI{N{ потребностяrt в пищевых веществах и энергии, принципам

рационального и сба-чансrlрованного питания,

- гарантИрованное качествО и безопаСность питания и пищевых продуктов,
используеi\It Iх в питании,

- ПРеДУПРеЖДеНIiе (ПРОфllЛаКтика) среди обучающихся инфекционных и
неинфекt11.1онных заболеваний. связанньж с фактором питания:

_ IIропаганда принципов здорового полноценноt,о питания.

1.3. Настоящее Поло;ttение определяет основные организационные принципы
питан1,Iя об\"tаIошихся ГПоу кПриаргунский государственнь]й коллед>ttll (далее - гпоу
(ПГК). кс)лледж) за счет средств краевого бюдrкета; принципы и N,{етодику форп,rирования

рационOtJ ]Iита[IlIЯ И ассортиN,Iента пищевых продуктоВ. преднаЗнаLIенных для
органLIзilL{I,tt] рацI{о}IатьI]ого питания обучающихся в колледже, в том числе при отборе,
закупliах- llpr{eNlкe пlIщевых продуктов и продовольственного сырья. используемых в

питанrtll. составлении N,Iеню и ассортиN,lентах перечней. в производстве, реа-тизации и
opгaнIi,]aIlt,ti] tlотребления продукции общественногt_l питания. предназначенной для
обучаtощихся. а Taкlie содер)Itит рекомендации ло использованию продуктов
повыIIIеIIIlоL"{ блrо-цоги.tесttой И пиrцевой ценности! в TON,I числе обогащенных
N{икрон\l,грлt eltTaN{ и.



2. Основные оргапизационные прrrнцIrпы пIlтаIllIя

2.1. ГIитание обучаюrцихся колледтtа обеспечивается наличием собственного

пищеб,,tока lt столовой.

2,2. Обучающисся колледжа имеют право на ежедневное получение одноразового

горяLIегo пl{та1,Itlя (обед) в теLtение учебного года в дни и часы работы колледжа.

].j. обсспечение п}{танлIеМ детей-сирот и детей, оставшихся без попечения

родите:tсЙ. произвоДрlтся В соответствии С законоМ <О социаЛьной полержке детей-

сирот tI /{ет€й, оставшихся без попечения родителеЙ, отдельных категорий детей,

обучакlulихся (воспttтаннlттtов). находящихся в государственных областных

\,чреждеlI1,Iях). f{ети-сlIроты 11 Jети. оставшиеся без попечения родителей, имеют право

на бесtt"rатнос 4-х разовое пllтанllе.

2.4. Прlr обеспеченрttr обучаюrцихся горячиN.{ питанием необходипло

руководствоваться гигtIенllческlI\{I{ требованиями к условиям обучения в различных
видаХ сOвреl{енI{ых образОвате,lьных организаций (СанПин 2.4.З.ll86-0З <Санитарно-

эпиде\tltоjIогlIIlескIlе требованItя к организации учебно-производственного процесса в

образовitтеJIьных учреж;IенлIях наLIчLтЬного профессионалЬного образования)). СанПин

2.З.6.1079-01 кСанrtтарно-ЭПrIJе\Iиологические требования к организациям общественного

питанIiя. и:]готовленIiЮ I{ оборотоспособности в ниХ пищевых продуктов и

продово_l IьственI]ого сырья )).

2.5. Коллед;tt сов\{естно с территориальныN{ отделением в Приаргунском и

КалганскОNI pal"roнa Vправ-ценLlя РоспотРебнадзора по ЗабайКальскому краю (далее -
Роспотребriалзор) на основе общих шринципов формирования рационов питания

обу,lаtоlцrlхся не реже дв\,х раз в год разрабатывает и утверждает примерное цикличное

двухrIедеjIы{ое N,lеню рацI,1онов обедов (в соответствии с усредненными

физиологиiIескLIN{LI Hop\Ia\II,I потребления продуктов) для обеспечения обучающихся

горяlI1{N,l IIитанием. E;Ke_lHeBHo N{енЮ рациона обеда согласовывается и уrверждается в

ycTaНoBjteFl tloNt порядке.

2.6. Ко.ц-цед7к орган}iзует питание обучаюшихся из продуктов, пOставка которых

осущес],ijлr{ется на конк\,рсной основе при наrlичии согласованных с Роспотребнадзором

циклиtI[lых дв\,хI]едельных },Iеню, разработанных на основе настоящего Полоrкения. при

условltи )lко\lпjlектованности персонацоNI, отвечаюrципr требованияN,{ ГоСТа р 50935-96

<Общесl,веI{I]ое питанrrе. Требования к обслуживаюtцеN,Iу персоналу> и оСт 28-1-95

<общест,венное пIiтание. Требования к лроизводственному llерсоналу).

2.]. Гигиенические показатели пищевой промышленности ценности и

продоl]о"ltЬствеIlI{огО сырьЯ и пипlевыХ продуктоВ, используеN{ых в питании обу.лаюrцихся,

дол)tiнrJI сOответствовать санитарно-эпидеN,tиологическим правилаN{ tI норN{ативаN{



(СанПrrн 2.З.2.1078-01 кГигиенические требования безопасности и пищевой ценности

пIIщевых tlролуктов> ).

2.8. Ответственность за организацию питания обучающихся возлагается на

р\ KoBo]}.ll,ej tя колледжа.

2.9. Режиl,t работы столовой соответствует реrIшму работы колледжа - согласно

YcTaBr lio-пледх(а б дlrей в неделю. Для приема пищLI предусматривается большая

Пepe}IeНil \Iежду 2 и З парапtи второЙ смены длительностью не менее 30 минут.

].l0. ОтпуСк пI,Iтан!lя организуется на основании заявок в соответствии с

графlrкоr,r. утI]ерждаеNIы}I р\:,кОводителеМ колледжа. Заявка на количество питающихся в

ко-цледiliе \"t,очняется в день пI.tтания не позднее 1-го урока 1-ой пары.

2.1 l. РуrtОвОдитеJь ко,-Liтеджа. назначает ответственного за организацию питания,

которыii IJ VстановЛенно\{ порядке ведеТ ежедневный учет обучающихся, получающих

питание 1] колледже. а Taкi{ie организует в столовой дежурство преподавателей, мастеров

производст,t]ен}{ого обучения rt обучающихся.

2.12. Проверка качества готовой пиrци. соблюдение рецептур и технологических

режItN,lов ос),UIествляется бракера;кной комиссией, утверждаемой приказом по колледжу.

В cocтatB бракеражноЙ коNlиссиИ входяТ медицинскиЙ работник, заведующий

произt]о.цствоN,I" заместитеЛь дLrректора по увр. Результаты проверки заносятся в

бракера;кlrый журнал установленного образча.

2.1з. В периоД прохождения производственного обучения и производственной

пpaкT}tltll lla предприятиях и других исключительных случаях нахождения вне учебного
заведеItttя вьIпJIачI{вается денежная компенсация обучающимся из числа детей-сирот. и

детеl"I" оч^'tilВШИХся без попеLIения родителей (Tart же во врел,Iя каникул, праздничных дней

и выходllых).

2,14. Заведующая производствоN{ предоставляет витаминизированную ведомость,

двухнсдельIlое N{eHIo д-ця детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей.

3. lIрIlнцllпы обогащенIlя рациоtIов пIIтания tIодростков в колледж(е

з.1. Д{ля обогащения рационов питания используются витамины и минеральные

вещес,гвil (вt,lга,rtt,tН С" витаrtины группы В. фолиевая кислота, каротин, N,lинеральные

вешествi1 t:tод. )iе,lезо. ка-цьций ll магнrtй и др.).

З.2, ОбогащенIIе рационов незаменип,IыN{и микронутриентами предусматривает

постоя},lllое вliJюtIение в состав рациона как продуктов, обогаrценных витаминно-

минера-цьныil,lI{ с1,1еся:лtи (преп,тиксап,ти) в процессе проN,Iышленного производства. так и
блкlД Il t(Yлllнарных изделий. обогащение вита\.{инаN,{и (витаминизачия) которых

произвоltt]l,ся IJепосредствеItно в пищеблоке.



З.З. Дпо обогащения Ntикронутриента\{и кулIlнарной продукции рекомендуется

исполь:]ова,гь готовые вLIтаN,Iинно-NIинеральные смеси (премиксы).

j".+. Обогапtенttе рацIлонов незаменимыми микронутриентами и витаминами

проводrl tся кр\,г,rlогодI.1чно. В пелях рационов питания подростков в колледже

высококаIlсс,tвенliы\lтт бе.tкаrtи. легкоусвояемые жирами, N,lинеральными солями, в том

числе lia,lblltlerl. }IaI,HIle\I- фосфоропл, витаминами и увеличением реализации молока и

кисло}Iо..Iочной про:\,кцIllt в питании рекоNtендуется еIiенедельное включение (не реже

одного раза в неде.lю) \lоJочных каш. горячих напитков на HaTypaJT bHoM молОКе,

витаNIllгl}Iз}Iрованного }Io_iioкa. йогуртов и других N{олочных напитков, обогащенных

\1ItKpOH\"гpltetITaN,ItI. на нат\,ра-tьной молочной основе.

4. ответственIIость

4.1. Ответственность за достоверность поданных данных о количестве

обучакlliцtlхся поставленных на литание и фактически отпущенных порчий. а также за

правLI_.Iь}lость о(lорп,tления отчетных документов (заявка на питание обучаюrцихся,

cvToLIHarl ведомость. акт на отпуск lтитанlrя) возложена на дежурных N{acTepoв

производс,гве}Iного обlrченлtя.

z}.2. ItorrTpoлb за организацией питания в полFIом объепrе обучающихся, а также

выплаl,ы дене>itной коNIпенсации детям-сиротаN,I и детяN,{, оставшимся без попечения

родлtтслейl возлагается на руководителя колледжа.
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